
A N T I P A S T I

fonduta di toma, tuorlo impanato

al panko, carciofi 

10

tataki di manzo, cipollotto bruciato,

demiglace al lampone

11

tarte tatin di cipolle rosse di

tropea, gelato al blu, terra di

nocciole al pepe di sichuan 

9

calamaretti aglio olio e peperoncino,

morbido di patate dolci al latte di 

cocco, croccante di riso  

11

roero arneis  - contessa di castiglione

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

roero arneis  - contessa di castiglione

pinot nero - lavis -

chardonnay igt toscana - cantine sammartano -  

dolcetto - altefrange -

sauvignon blanc loire “selectio n” 

barbera d'asti - contessa di castiglione - 

degustazione antipasti 

(per 2 persone)

20

per ogni piatto consigliamo il giusto calice

coperto: 2 euro 

tartare di vitello, cipolle

caramellate, zabaione salato alla

soia, nocciole 

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

10



I  N O S T R I
C L A S S I C I

12

carbonara 

gricia

cacio e pepe

12

12

spaghettoni di gragnano

rigatoni 

penne o spaghetti senza glutine

amatriciana 12

fusilloni con ragù di triglie, datterino,

pinoli, olive taggiasche, melanzane fritte

15

 G O U R M E T

pappardelle con ragù bianco di 

salsiccia tipo bra e carciofi

gnocchi di patate viola, spinaci

spadellati, fonduta di taleggio, noci

14

15

sauvignon blanc loire “selectio n” 

barbera d'asti - contessa di castiglione - 

roero arneis - contessa di castiglione

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

PORZIONE ABBONDANTE + 3 €

dolcetto - altefrange -



D E S S E R T
tortino al cioccolato con

cuore caldo e gelato alla

crema di nostra produzione

dacquoise alle mandorle, 

mousse di torroncino, mango

torta di mele con spuma di

crema inglese alla cannella 

tiramisù

6

7

6

6

rana pescatrice* su vellutata di

topinambur e costine spadellate

guanciotta di maialino caramellata 

con millefoglie di patate al timo

S E C O N D I
16

17

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

sauvignon blanc loire “selection” 

pinot nero - lavis -

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

consigliamo di abbinarli ad un calice di: 

passito di pantelleria

vermouth bianco del kamerlengo

5

5



CAFFETTERIA

ACQUA LURISIA 0,75 LT

2,5

COCA COLA / COCA COLA ZERO 

3

ARANCIATA / CHINOTTO LURISIA

3

CAFFÈ

2

LIQUORI E AMARI

4

PASSITO DI PANTELLERIA

5

VERMOUTH BIANCO 

DEL KAMERLENGO

5

GRAPPA 

4

RUM NERO "KRAKEN" CON

SCORZETTE D'ARANCIA

RICOPERTE AL CIOCCOLATO

FONDENTE

5



WHISKY

Whisky Single Malt Oban 14 Anni

7

Single Malt Scotch Whisky

Glenlivet  double oak 12 anni 

6

 Whisky Coffey Grain Nikka

8

Whisky Blended 'Days' Nikka

6

whisky "from the barrel" Nikka

9

Whisky Single Malt Caol Ila 12 Anni

7

Bulleit Bourbon Frontier Whiskey

6

Knob Creek 9 Years Old Bourbon

Whiskey

7


