
toma fondue, yolk attrapé 

au panko, artichauts

10

tataki de bœuf, ciboule brûlée, 

demi-glace aux framboises

11

tarte tatin de Tropea Red Onion,

crème de fromage bleue, terre de

noisettes avec poivre du Sichuan

9

DÉGUSTATION DE HORS-D’OEUVRES

(pour 2 personnes) 

20

calamars à l'ail, huile et piment,

patates douces au lait de coco, 

nuage de riz croustillant

11

roero arneis  - contessa di castiglione- 

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

dolcetto - altefrange -

roero arneis  - contessa di castiglione- 

pinot nero - lavis -

sauvignon blanc loire “selectio n” 

barbera d'asti - contessa di castiglione - 

H O R S - D ' O E U V R E S
pour chaque plat nous recommandons le bon vin

couvert: 2 euros

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

tartare de veau, oignons caramélisés,

zabaglione salé avec de la sauce soja

10



fusilloni au ragoût de rougets, 

tomates datterino, pignons de pin,

olives taggiasca, aubergines frites

N O S  C L A S S I Q U E S

15

12

Carbonara 

Gricia

Cacio e Pepe

G O U R M E T

12

12

Spaghettoni di Gragnano

Rigatoni

Penne ou Spaghetti Sans Gluten 

Amatriciana 12

pappardelle au ragù blanc de 

saucisses de bra et artichauts

gnocchis de pommes de terre

violettes, épinards sautés, fondue

taleggio, noix

14

15

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

barbera d'asti - contessa di castiglione - 

sauvignon blanc loire “selectio n” 

roero arneis  - contessa di castiglione -

PORTION GÉNÉREUSE + 3 €

dolcetto - altefrange -

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -



D E S S E R T
coulant avec crème glacée

tiramisù

lotte* sur crème de topinambour 

et bettes

joue de porc caramélisée avec

millefeuille de pommes de terre

au thym

P L A T S  P R I N C I P A U X
16

17

dacquoise aux amandes, mousse

de nougat, mangue

chardonnay igt toscana - cantine sammartano - 

sauvignon blanc loire “selectio n” 

pinot nero - lavis -

tarte aux pommes avec mousse 

de crème anglaise à la cannelle

nebbiolo d’alba - contessa di castiglione -

6

7

6

6

nous vous recommandons de les

accompagner d'un verre de :

passito di pantelleria

blanc vermouth del kamerlengo

5

5



CAFFETTERIA

EAU 0,75 LT

2,5

COCA COLA / COCA COLA ZERO 

3

ARANCIATA / CHINOTTO LURISIA

3

CAFFÈ

2

LIQUEURS DIVERSES

 4

BLANC

VERMOUTH DEL KAMERLENGO

5

PASSITO DI PANTELLERIA

5

GRAPPA 

4

RUM NOIR ÉPICÉ ”KRAKEN”

AVEC CANDY AND CONFITE

CHOCOLAT ORANGE NOIR

5



WHISKY

Whisky Single Malt Oban 14 Anni

7

Single Malt Scotch Whisky

Glenlivet  double oak 12 anni 

6

 Whisky Coffey Grain Nikka

8

Whisky Blended 'Days' Nikka

6

Whisky "from the barrel" Nikka

9

Whisky Single Malt Caol Ila 12 Anni

7

Bulleit Bourbon Frontier Whiskey

6

Knob Creek 9 Years Old Bourbon

Whiskey

7


